
作品づくり

取得可能な資格等

調理ビジネスコース３つのポイント

ライフデザイン学科

※2022年 4月より「スイーツ・カフェコース」と「調理師専修科 (1年制 )」を廃止し、ライフデザイン学科に「調理ビジネスコース」を新設予定です。
　設置計画は予定であり、掲載内容は変更となる場合があります。

コース【2年制】

卒業作品展

調理師（国家資格）
食育インストラクター
フードコーディネーター3級
カフェクリエーター 3級
ふぐ取扱者資格
専門調理師・調理技能士

医療管理士
医療管理秘書士

（学科試験免除）（学科試験免除）

設置認可
申請中※

メニュー開発
地域の食材で共同開発

2022年4月新設

まちづくり
ジビエレシピの考案

フード、スイーツ、カフェなど
多彩な実習を取り入れつつ、専
門分野を深く学べる。自由な発
想で「レシピ開発」にも挑戦。

POINT1
幅広い分野の「食」が
学べる

一人ひとりのゴールを目指し、
少人数制の個人対応で手厚く
サポート。一緒に成長して夢
や目標を現実にしていこう。

POINT3
充実のサポート体制

調理ビジネス
 もっと

じっくり

学びたい

学生の声から生まれたコースです。
スイーツやカフェなどの分野、ビジネ
ス系の科目も学べるようになりました。
個人対応の丁寧な指導とレシピ開発な
どの実践を通して、個々の持つ可能性
を2年間で柔軟に伸ばします。
専門分野をより深く学ぶと同時に、就
職を見据えた社会人スキルも高めます。

ビジネスの知識とスキルや教養
を、自分のペースで習得できる
カリキュラム。あなたの意欲で
可能性はどんどん広がる。

POINT2
自分のペースで資格
がとれる

〒794-0073  愛媛県今治市矢田甲 688 番地
☎  0898-22-7279   https://www.meitan.ac.jp/

ワクワクをカタチに
2年制でもっと挑戦で

きる。


